
huîtres gillardeauhuîtres gillardeau 27€ les 6,    54€ les 12

Gillardeau oysters, 27€ for 6,    54€ for 12

edamame à la truffeedamame à la truffe 25€

Truffle edamame 

edamame à la vapeur & fleur de seledamame à la vapeur & fleur de sel 14€

Steamed edamame & fleur de sel

panier du marché, anchoïade &  panier du marché, anchoïade &  

vinaigrettes, pour vinaigrettes, pour 22 personnes personnes 40€ 

The special Anjuna raw vegetable basket from  

the market, anchoïade & vinaigrettes, for 2

salade d’artichauts,  salade d’artichauts,  

copeaux de parmesan,  copeaux de parmesan,  

tomates cerise & vinaigrettetomates cerise & vinaigrette 28€

Artichoke salad, Parmesan shavings,  

cherry tomatoes & vinaigrette 

salade caesar,  salade caesar,  

un classique de l’anjunaun classique de l’anjuna 25€

Caesar salad with bacon

burrata et ses tomates du paysburrata et ses tomates du pays 22€

Burrata and local tomatoes 

coeur de saumon fumé &  coeur de saumon fumé &  

tartine de légumes grillés tartine de légumes grillés 34€

Smoked salmon heart & grilled vegetables tartine

ceviche de dorade à la mangue,  ceviche de dorade à la mangue,  

coriandre & chips de patate doucecoriandre & chips de patate douce 36€ 

Seabream & mango ceviche with coriander  

& sweet potato crisps 

bouquet de crevettes roses,  bouquet de crevettes roses,  

mayonnaise maison mayonnaise maison 35€

Pink shrimps bouquet, homemade mayonnaise

la boîte de sardines à l’huile  la boîte de sardines à l’huile  

d’olive ‘la guildive’ d’olive ‘la guildive’ 26€

‘La Guildive’ classic tinned sardines in olive oil

Starters

Side dishes 

frites maison / frites maison / Homemade French fries 

poêlee de legumes / poêlee de legumes / Sautéed vegetables

pommes de terre rôtissoirepommes de terre rôtissoire 
Roasted potatoes 

salade de tomates de saisonsalade de tomates de saison
 Homemade tomato salad

panisse frit /panisse frit / Fried panisse

riz a la menthe et pignon de pinriz a la menthe et pignon de pin

Minted rice & pine nuts

epi de maïs grillé au beurreepi de maïs grillé au beurre 
Grilled corn on the cob

9€



penne arrabbiatapenne arrabbiata 26€
Penne Arrabiata

linguine à la langouste linguine à la langouste  65€
Lobster linguine 

rigatoni, crème de pistache  rigatoni, crème de pistache  
& guanciale& guanciale 28€

Rigatoni, pistachio cream  
& guanciale

épaule de cochon confite épaule de cochon confite 90€
Candied pork shoulder

épaule d’agneau confite 8 heures épaule d’agneau confite 8 heures 
pommes de terre rôtissoirepommes de terre rôtissoire 90€

Lamb shoulder confit 8 hours, roasted potatoes

poulet fermier à la broche,  poulet fermier à la broche,  
pommes de terre rôtissoire pommes de terre rôtissoire 70€

Spit-roasted free range chicken, roasted potatoes

loup en croûte de selloup en croûte de sel 125€
Seabass in salt crust 

frites maison, truffe & parmesanfrites maison, truffe & parmesan 25€
Homemade fries, truffle & Parmesan

ribs caramelisés géants  ribs caramelisés géants  
& frites maison & frites maison 40€

Caramelised giant ribs & homemade French fries 

tagliata de boeuf, roquette,  tagliata de boeuf, roquette,  
artichauts, tomates cerise  artichauts, tomates cerise  
& copeaux de parmesan & copeaux de parmesan 40€

Beef tagliata, roquette, artichokes,  
cherry tomatoes & Parmesan shavings  

le cheeseburger d’anjuna,  le cheeseburger d’anjuna,  

fromage, bacon, salade,  fromage, bacon, salade,  

oignons rouges & oignons rouges & 

frites maison frites maison 35€

Anjuna’s cheeseburger, bacon, salad,  

red onion & homemade French fries

Our specialties to share

The butcher

poêlée de coquillages poêlée de coquillages 35€
Pan-fried seashells 

camerons de méditerrannée  camerons de méditerrannée  
au beurre d’herbes au beurre d’herbes 65€

Mediterranean Camarons 
 in herb butter 

filet de turbot, sauce vierge à la filet de turbot, sauce vierge à la 
mangue, riz à la menthe & pignons mangue, riz à la menthe & pignons 45€

Turbot fillet, mango virgin sauce,  
minted rice & pine nuts

sole meunière de l’estero,  sole meunière de l’estero,  
riz à la menthe riz à la menthe 55€

Estero sole meunière, mint rice 

The sea



comfort  food

mini big k mini big k   26€
Mini Black Angus beef burgers et leurs sauces 

Mini Black Angus beef burgers & sauces

croque sandocroque sando 25€
Jambon d’entrecôte de boeuf maturé & la sauce beefbar

Dry aged beef ribeye ham & La Sauce Beefbar

quesadillas quesadillas 25€
Wagyu braisé, fromage oaxaca, truffe d’été   

Braised Wagyu, oaxaca cheese, summer truffle 

kfc kfc 22€
Poulet mariné au cinzano & frit au beurre de kobe, 

sauce au poivre de sichuan
Kobe beef tallow fried chicken, Cinzano

marinade & Sichuan pepper sauce

jambon d’entrecôtejambon d’entrecôte  29€
Prosciutto de bœuf & panettone salato

Beef prosciutto & panettone salato 

la sauce beefbar  

ffilet-frites, ilet-frites, 200200g g 45€

Le superbe filet-frites, sauce à base de beurre, de truffe 

& d’extrait de sauce originale Relais de Paris,

The splendid filet-frites, Summer truffled butter 

sauce, with extract of Sauce Originale Relais de Paris, 

grillée

 faux-filet de boeuf wagyu, faux-filet de boeuf wagyu, 250250g=g=65€    

Selon arrivage : Ranger Valley, Australie

snake River Farms, Usa

Wagyu beef Sirloin, Based on availability

Ranger Valley, Australia, Snake River Farms, USA 

teppanyaki

catccatch of the day, h of the day, 200200g minimum g minimum 

Sélection de filet de Wagyu japonais, Selon arrivage, 

Japanese Wagyu filet selection, Based on availability 

Hida 飛騨牛 95€/ 100g
Numamoto 沼本和牛 95€/ 100g

Wine-gyu ワイン牛 75€/ 100g
 Miyazaki 宮崎和牛 75€/ 100g

Hokkaido 北海道和牛 75€/ 100g
Kagoshima 鹿児島和牛 75€/ 100g 

sides 

nos purées maisonnos purées maison

La classique / Classic 8€ 

Parmesan & truffe / Parmesan & truffle 16€
Truffe d’été / Summer truffle 19€

street  food

 anjuna a le plaisir d’accueillir le beefbar pour un pop-up unique anjuna a le plaisir d’accueillir le beefbar pour un pop-up unique

 Anjuna is pleased to welcome the beefbar for a unique pop-up


